
CARTE de notre Salon Bar  "Auguste Escoffier". Les cocktails

nos spécialités  16 € nos sans alcool 13 €

Copacabana Classic Cap

rhum blanc, crème de fraises des bois, Orange, jus de framboise, ananas,

jus d'ananas, citron vert. pamplemousse.

Saint Barth Esprit  Apple

rhum "Havana", liqueur de banane, Jus de pomme, jus de pêche, jus d'airelles,

jus de mangue, grenadine. sirop d'orgeat.

Boissons chaudes & digestifs…
demandez notre carte spécifique. Madras Virgin Colada

vodka orange, jus d'airelles. Lait de coco, ananas.

Seabreas

vodka, pamplemousse, jus d'airelles.

Caïpirinha

cachaca, citron vert, sucre.

nos cocktails du moment…
Cosmopolitan

vodka, cointreau, citron vert, jus d'airelles.

Esprit du Cap 16 €
Cocktail champagne ( cocktail alcoolisé )

champagne, Grand Marnier, Cognac, Grand Marnier, Champagne,

angostura, sucre. jus de pomme, liqueur de pêche,

sirop de framboise.

Sex on the beach

vodka, liqueur de pêche,

jus de pamplemousse, jus d'airelles.

Cap méditerranée 13 €
Apple Martini ( cocktail sans alcool )

vodka, liqueur de pomme verte, Jus d'orange, jus de la Passion,

jus de pomme. jus de pamplemousse,

sirop de grenadine, 

Mojito sirop de cerises.

rhum blanc, angostura, soda, citron,

feuille de menthe, sucre.

contenance des verres : cocktail short drink : 9 cl - cocktail long drink : 20 cl

Prix nets, toutes taxes comprises / Net prices, all taxes includes



Les cocktails Apéritifs Champagnes

  €   €

short drinks 15 € long drinks 18 € Anis, amers, vermouths. 10

Porto, Sherry. 11 Taittinger 80

Alexandra Bloody Mary cuvée Prestige

Cognac, crème de cacao, crème fraîche. Vodka, tomate.   Disponible à la coupe 16

Vins ( au verre)

Daiquiri Gin Fizz Vin de provence : blanc, rosé, rouge. 8 Deutz 100

Bacardi, citron, sucre.. Gin, citron, Perrier, sucre. Vin de Bordeaux : blanc, rouge. 9 Brut Classic Blanc

Verre de Bourgogne : Chardonnay 9

Sud Negroni Kir 10 Louis Roederer 110

Bacardi, citron, grenadine. Gin, Campari, Vermouth rouge. Brut 1er

Bières

Margarita Pina Colada Bières françaises : 9 Laurent Perrier 150

Tequila, Cointreau, citron. Bacardi, lait de coco, ananas. Kronambourg 1664. Brut Rosé

Bières étrangères : 9,5

Whisky Sour Planter's Punch Heineken, Corona, Guiness. Moet & Chandon 350

Whisky, citron, sucre. Rhum brun, orange, ananas. Bières sans alcool. 9 Dom Pérignon Blanc 1999

White Lady Screwdriver Boissons non alcoolisées Comtes de Taittinger 450

Gin, Cointreau, citron. Vodka, orange. Oranges, citrons frais pressés. 9 blanc de blanc

Fruits du JOUR pressés. 9

Dry martini Tequila Sunrise Pamplemousse, airelles. 7

Gin, Martini Dry. Tequila, orange, grenadine. Vittel, Evian. 6

San Pellegrino, Perrier, Badoit. 6

Black Russian Long Island Ice tea Tonic, Coca-Cola, Coca-Cola Light. 7

Vodka, liqueur de café. Cointreau, gin, vodka, tequila, Bacardi, Seven Up, San Bitter. 7

citron, Coca-Cola. Canada Dry, Gini, Orangina. 7

B 52's

Grane Marnier, Bailey's, Kalhua. Campari orange Les jus du Cap 10 Kir Royal, Bellini, 

Nectars : champagne framboise 18

Maï-Taï abricot, fruit de la passion, framboise,

Grand Marnier, rhum brun et blanc, mangue, pêche, poire, fraise.

citron vert, jus d'ananas, sirop d'orgeat, Jus : My Lady :

grenadine. carotte, tomate, pomme, Champagne, 

raisin, ananas. coulis de fraises fraîches 18

contenance des verres : Apéritifs, Porto, Sherry : 7 cl - Anis, Whisky, Gin, Cognac, Spiritueux, liqueur : 5 cl.

contenance des verres : cocktail short drink : 9 cl - cocktail long drink : 20 cl Champagne, jus de fruits : 16 cl - Jus du Cap : 33 cl - Verre de vin : 18 cl.

Prix nets, toutes taxes comprises / Net prices, all taxes includes Prix nets, toutes taxes comprises / Net prices, all taxes includes




